Zatgcznik nr 1 do SIWZ
numer sprawy: KRK-WAD.271.2.2018

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

Kompleksowa obstuga w zakresie wyzywienia podczas uroczystej kolacji dia uczestnikéw
Europejskiej Konferencji na temat jakoéci w statystyce publicznej (Q2018).

Zapewnienie miejsca wraz z obslugg oraz wyzywieniem na uroczystg kolacje dla maksymalnie
600 os6b w dniu 28 czerwca 2018 r.

Europejska Konferencja na temat jakosci w statystyce publicznej (Q2018) odbywac sie bedzie w dniach
26-29 czerwca 2018 r. w Centrum Kongresowym ICE Krakéw, przy ul. Marii Konopnickiej 17.

Uroczysta kolacja zostanie zorganizowana poza miejscem odbywania sie konferencji, w miejscu
spetniajgcym nastepujgce wymagania. Wykonawca wskaze 3 propozycje miejsca na uroczysta kolacje:

restauracja bedzie sie znajdowac¢ w odlegtosci nie wiekszej niz 1,5 km od Rynku Gtéwnego' i z
tatwym dojazdem komunikacjg miejskg z Dworca Gtéwnego w Krakowie, tj. z mozliwoscia dojazdu
bez przesiadek co najmniej 1 linig tramwajowa. Kazda z zaproponowanych restauracji bedzie
dysponowac sala mogacg pomiescié minimum 600 osob, zapewniajaca miejsca siedzace dla
wszystkich uczestnikéw uroczystej kolacji oraz pozwalajaca na ustawienie okragtych stotéw
8-10 osobowych;

restauracja musi by¢ klimatyzowana lub dobrze wentylowana,

do dyspozycji gosci powinny by¢ toalety i szatnia,

restauracja musi posiadac¢ ogrédek ze stolikami koktajlowymi umozliwiajaca swobodne spotkania i
rozmowy,

wystréj restauracji bedzie odpowiedni do charakteru spotkania, stoty nakryte obrusami, na kazdym
stole kompozycja florystyczna oraz krzesta z pokrowcami w kolorze pasujacym do nakrycia stotu,
nie dopuszcza sig organizacji uroczystej kolacji w zajazdach, oberzach, domach weselnych,
Zamawiajgcy zastrzega, aby uroczysta kolacja odbywata sie w pomieszczeniu zarezerwowanym
wytacznie dla uczestnikow konferenciji,

wykonawca zapewni obiekt oraz ogrodek przy obiekcie do wylaczne]j dyspozycji Zamawiajgcego na
czas trwania kolacji.

Zamawiajacy zastrzega, ze akceptacja przedstawionych propozycji restauracji bedzie odbywac sie na
nastepujgcych warunkach:

a)

b)

d)

e)

Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu propozycje miejsca organizacji uroczystej kolacji 15 dni od
podpisania umowy;

w terminie 2 dni roboczych od zlozenia propozycji, Zamawiajacy ustosunkuje sie do niej oraz
wniesie ewentualne uwagi, sprawdzi zgodno$¢ ze specyfikacja wykazang w OPZ i powiadomi
Wykonawce czy przekazang propozycje przyjmuje, czy tez uzaleznia jej przyjecie od
wprowadzenia zmian,

Wykonawca dokona zmian, o ktérych mowa w pkt. b), w terminie nie diuzszym niz 2 dni robocze,
i ponownie przekaze Zamawiajgcemu propozycje miejsca organizacji uroczystej kolacji celem
akceptaciji;

Zamawiajgcy w terminie 1 dnia roboczego od daty przekazania przez wykonawce poprawionej
propozycji, powiadomi wykonawce o jej ostatecznej akceptaciji;

Wykonawca moze sktadac swoje propozycje Zamawiajgcemu 3 razy;,

! lokalizacja liczona na podstawie google maps — wyznacz trase pieszo



f) w razie braku trzykrotnej akceptacji Zamawiajgcego, Wykonawca przyjmie do realizacji
propozycje Zamawiajgcego.

Wymagania Zamawiajaceqo w zakresie realizacji Zadania 1

W dniu 28 czerwca 2018 r. Wykonawca zapewnia obstuge i wyzywienie podczas:
Uroczystej kolacji dla 600 osob,
oprawa muzyczna podczas uroczystej kolacji
ustugi konferansjera

Godzine rozpoczecia uroczystej kolacji wskaze Zamawiajacy.

Wykonawca zobowigzany jest do:

a) przygotowania stotdw, tak aby wszyscy uczestnicy uroczystej kolacji (réwniez osoby niepetnosprawne)
mogli swobodnie, w pozycji siedzacej spozy¢ kolacje,

b) zapewnienia aranzacji stotéw (obrusy, kompozycje z zywych kwiatéw stosowne do charakteru
spotkania),

c) zapewnienia zastawy, szkia i sztuécow oraz zbieranie i dokladanie talerzy i sztuécéw na biezgco,

d) zapewni minimum 3 osoby, kiére bedg odpowiedzialne za utrzymanie porzadku (w restauracji oraz
ogrédku) w tym réwniez za niewpuszczanie oséb nieupowaznionych na teren wynajety przez
Zamawiajgcego

Niedopuszczalne jest stosowanie naczyn, kubkéw i sztué¢cow jednorazowego uzytku. Uzyta zastawa bedzie
czysta, wysterylizowana i nieuszkodzona (niewyszczerbiona, bez pekniec itp.). Cala zastawa musi byc¢
utrzymana w tym samym wzornictwie.

Personel Wykonawcy

Zamawiajacy wymaga zapewnienia obstugi gosci przez . 1 osobe na 15 gosci) .

Personel obstugujgcy powinien:

a) byc ubrany w jednakowe i czyste stroje — stréj o charakterze oficjalnym, dopasowany do rangi i charakteru
spotkania,

b) postugiwac sie jezykiem angielskim w stopniu komunikatywnym.

Wykonawca jest zobowigzany do $wiadczenia ustug w zakresie wyzywienia wytacznie przy uzyciu produktéw
spetniajgcych normy jakosci produktdw spozywczych, przestrzegania przepiséw prawnych z zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutdw spozywczych zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2017 r. poz. 149 t].).

Positki nie moga by¢ wykonane z produktéw instant (np. zupy w proszku, sosy w proszku itp.) oraz
z produktow gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

Dania muszg by¢ opisane w jezyku polskim i jezyku angielskim. Opis ma zawiera¢ nazwe dania i nazwy
gtéwnych produktow z jakich danie zostato zrobione.

Na 14 dni przed terminem rozpoczecia uroczystej kolacji Zamawiajacy przekaze wykonawcy ostateczng
liczbe uczestnikow i zapotrzebowanie na positki uwzgledniajace szczegdlne wymagania dietetyczne
uczestnikow, w tym na dania: wegariskie, wegetariariskie, bezmleczne, bezglutenowe, hala, koszerne.
Zamawiajgcy zastrzega, ze koszty zwiazane z wyzywieniem zostang rozliczone na podstawie liczby oséb
faktycznie korzystajacych z tej ustugi.

Do 1 czerwca 2018 r. wykonawca przekaze do akceptacji Zamawiajgcego propozycje menu.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wyboru serwowanego menu.

Menu zaproponowane przez wykonawce wymaga akceptacji Zamawiajacego. Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do zgtoszenia wykonawcy uwag, w zakresie proponowanego menu.

Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia ewentualnych sugestii i zyczent Zamawiajgcego dotyczacych
menu i sposobu realizacji ustugi.



1 kolacja serwowana dla wszystkich uczestnikow.
Dania serwowane w restauracji, w ktérej odbywac sie bedzie uroczysta kolacja powinny nawigzywaé¢ do
tradycyjnej kuchni europejskiej i uwzglednia¢ elementy tradycyjnej kuchni matopolskiej. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo do zgtoszenia wykonawcy, w zakresie serwowanego menu, specyficznych wymagan
zywieniowych.
Wyzywienie zostanie rozliczone na podstawie faktycznej liczby oséb korzystajgcych z tej ustugi.
Wykonawca zapewni stosowng aranzacje stotow (kompozycje florystyczne), oswietlenie, zgodnie z ogodlnie
przyjetymi standardami, oraz zastawe i sztucéce. Niedopuszczalne jest stosowanie naczyn i sztuccow
jednorazowego uzytku. Uzyta zastawa bedzie czysta, wysterylizowana i nieuszkodzona (niewyszczerbiona,
bez peknie¢ itp.). Cata zastawa musi by¢ utrzymana w tym samym wzornictwie.
Wykonawca wydrukuje menu kolacji z nazwami potraw oraz ich sktadem w jezyku polskim i angielskim
i umiesci je na kazdym stoliku w ilo$ci odpowiadajgcej ilosci 0s6b zajmujgcych miejsca przy kazdym stoliku.
Wykonawca jest zobowigzany do $wiadczenia ustug w zakresie wyzywienia wytacznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych, przestrzegania przepiséw prawnych z zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutow spozywczych zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2017 r. poz. 149t,].).
Positki nie moga by¢ wykonane z produktéw instant (np. zupy w proszku, sosy w proszku itp.) oraz
z produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.).
Zamawiajgcy wymaga w ramach realizacji klauzuli spotecznej uwzglednienia w menu uwarunkowar
zdrowotnych oraz aspektéw kulturowych i religijnych, ktére zostang zgtoszone przez Zamawiajgcego.
Wykonawca na zadanie Zamawiajacego zobowigzany jest przekazac pobrane prébki zywnosci i napojow,
ktére majg by¢ serwowane podczas uroczystej kolacji oraz aktualne wyniki badan bakteriologicznych
uprawnionemu przedstawicielowi Zamawiajacego w celu przekazania ich do zbadania wtasciwej stacji
epidemiologicznej (sanepid). Strony uzgadniaja, iz na zadanie Zamawiajacego lista personelu obstugujgcego
positki, zrédia zakupu artykutéw spozywczych oraz proces przygotowywania positkéw moga podlegaé
dodatkowej kontroli przez Zamawiajgcego na kazdym etapie przygotowania ustugi.
Przyktadowe menu zaproponowane przez Zamawiajgcego na potrzeby realizacji ustugi podczas uroczystej
kolacji zostato przygotowane i zamieszczone ponizej. Podane gramatury dotyczg dan i positkow po obrébce
termicznej oraz sg wielko$ciami minimalnymi

Przykitadowe menu

Kolacja
1) Przystawki w ilosci 3 do wyboru (razem 200g/os), np.
a) galaretka z nézek lub drobiu;
b) roladki miesne lub rybne;
c) bruschetta z pomidorami;
d) satatka z warzywami i serem feta;
e) wrap z grillowanym kurczakiem i kremowym serkiem:;
f) zapiekany camembert.
2) Zupa (250 ml/os.), np.:
a) krem z pomidoréw z groszkiem ptysiowym;
b) krem ze szparagoéw z groszkiem ptysiowym;
c) zurek staropolski z jajkiem;
d) grzybowa ze $wiezych grzybow.
3) Drugie danie:
a) ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 2 do wyboru (razem 100g/0s);
b) mieso (150g/os - bez miesa mielonego):
— wotowe (np. zrazy wotowe w sosie wtasnym);
~ drobiowe (np. ragout z indyka z grzybami);
c) ryba (150g/os), np.:
— sola w maslanym sosie cytrynowym,;
— dorsz faszerowany z warzywami zapiekany pod beszamelem,
— morszczuk pieczony w sosie Smietanowo-czosnkowym.
4) Sataty mieszane (150g/os) - 3 rodzaje, kazda sktadajaca sie z minimum 5 sktadnikow.
5) Deser, np.: porcjowane ciastka typu ciastko czekoladowe z lodami, torcik tiramusu, $mietankowe
semifreddo, torcik bezowy, suflet czekoladowy - podawane na talerzykach ).
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6) Owoce na stotach
7) Napoje (500 ml/os.) - 2 rodzaje.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wyboru serwowanego menu.

Ustugi konferansjera
Wykonawca zapewni osobe (konferansjera), ktéra w jezyku angielskim bedzie zapowiadata poszczegdine

punkty programu podczas uroczystej kolacji. Osoba ta bedzie przedstawiata w porozumieniu z Zamawiajgcym
program Zamawiajacego. Zamawiajacy przekaze program osobie zapowiadajgcej poszczegolne punkty 5 dni
przed wydarzeniem. Osoba prowadzgca zapowiedzi powinna odznacza¢ sie bardzo dobrg znajomoscig
jezyka angielskiego w mowie i piSmie — minimum na poziomie B2 (znajomosc¢ jezyka weryfikowana na
podstawie o$wiadczenia). Osoba prowadzgca zapowiedzi powinna ubrana byé zgodnie z zasadami dress-
kodu, odpowiednimi do charakteru spotkania. Osoba ta powinna charakteryzowac sie: fatwoscig
nawigzywania kontaktu z innymi, brakiem tremy, przyjemnym wygladem i tonem gfosu, wysoka kulturg
osobistg.

Oprawa muzyczna
Wykonawca zapewni oprawe muzyczng podczas uroczystej kolacji w postaci muzyki granej na zywo,

(minimum 1,5 godziny do kolacji muzyka grana przez pianiste — utwory muzyczne do uzgodnienia
z Zamawiajgcym).

Wykonawca zapewni podmiotowi realizujgcemu oprawe muzyczng odpowiednie warunki ( odpowiednia
akustyka, nagtosnienie).

Wykonawca wskaze 3 propozycje repertuaru oprawy muzycznej.

Zamawiajgcy zastrzega, ze akceptacja przedstawionych propozycji repertuaru bedzie odbywac sie na
nastepujacych warunkach:

a) Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu propozycje repertuaru oprawy muzycznej podczas
uroczystej kolacji 15 dni od podpisania umowy;

b) w terminie 2 dni roboczych od zlozenia propozycji, Zamawiajacy ustosunkuje sie do niej oraz
wniesie ewentualne uwagi, sprawdzi zgodnos¢ ze specyfikacjg wykazana w OPZ i powiadomi
Wykonawce czy przekazang propozycje przyjmuje, czy tez uzaleznia jej przyjecie od
wprowadzenia zmian;

c) Wykonawca dokona zmian, o ktérych mowa w pkt. b), w terminie nie dtuzszym niz 2 dni robocze,
i ponownie przekaze Zamawiajgcemu propozycje repertuaru oprawy muzycznej podczas
uroczystej kolacji celem akceptacii;

d) Zamawiajgcy w terminie 1 dnia roboczego od daty przekazania przez wykonawce poprawionej
propozycji, powiadomi wykonawce o jej ostatecznej akceptaciji;

e) Wykonawca moze skiadac swoje propozycje Zamawiajgcemu 3 razy;

w razie braku trzykrotnej akceptacji Zamawiajgcego, Wykonawca przyjmie do realizacji propozycje
Zamawiajgcego

Po zakorczeniu realizacji oprawy muzycznej na zywo wykonawca zapewni osobe, ktéra bedzie
odpowiedzialna za oprawe muzyczna uroczystej kolacji, grang z ptyt CD lub innych nosnikéw, repertuar
do uzgodnienia z Zamawiajgcym.

Wykonawca wskaze 3 propozycje repertuaru oprawy muzycznej granej z ptyt CD.
Zamawiajgcy zastrzega, ze akceptacja przedstawionych propozycji repertuaru bedzie odbywac sie na
nastepujacych warunkach:

a) Wykonawca przekaze Zamawiajacemu propozycje repertuaru oprawy muzycznej granej z ptyt CD
podczas uroczystej kolacji 15 dni od podpisania umowy;

b) w terminie 2 dni roboczych od ztozenia propozycji, Zamawiajacy ustosunkuje sie do niej oraz
wniesie ewentualne uwagi, sprawdzi zgodnos¢ ze specyfikacjg wykazang w OPZ i powiadomi
Wykonawce czy przekazang propozycje przyjmuje, czy tez uzaleznia jej przyjecie od
wprowadzenia zmian;



c) Wykonawca dokona zmian, o ktérych mowa w pkt. b), w terminie nie diuzszym niz 2 dni robocze,
i ponownie przekaze Zamawiajgcemu propozycje repertuaru oprawy muzycznej granej z ptyt CD
podczas uroczystej kolacji celem akceptacii;
d) Zamawiajacy w terminie 1 dnia roboczego od daty przekazania przez wykonawce poprawione;
propozycji, powiadomi wykonawce o jej ostatecznej akceptacii;
e) Wykonawca moze sktada¢ swoje propozycje Zamawiajgcemu 3 razy;
w razie braku trzykrotnej akceptacji Zamawiajacego, Wykonawca przyjmie do realizacji propozycje
Zamawiajgcego

Wydarzenie kulturalne

W ramach ustugi wykonawca zobowigzany jest do przygotowania wydarzenia kulturalnego w jezyku
angielskim dla uczestnikéw uroczystej kolacji maksymalnie 600 oséb. Wydarzenie to powinno zostac
przygotowane przed rozpoczeciem uroczystej kolaciji.

Poprzez wydarzenie kulturalne towarzyszace kolacji Zamawiajgcy rozumie konkurs, turniej, wizyte studyjna,
wystep zespotu muzycznego oraz wyjscie do: teatru, muzeum, na wystawe itp. Ustuga zwigzana z realizacja
wydarzenia kulturalnego zostanie rozliczona na podstawie faktycznej liczby wydanych biletéw.

Zamawiajacy zastrzega, ze akceptacja przedstawionych propozycji wydarzenia kulturainego bedzie odbywac
sie na nastepujacych warunkach:

a) Woykonawca przekaze Zamawiajgcemu propozycje wydarzenia kulturalnego 15 dni od podpisania
umowy;

b) w terminie 2 dni roboczych od ztozenia propozycji, Zamawiajacy ustosunkuje sie do niej oraz
wniesie ewentualne uwagi, sprawdzi zgodnos¢ ze specyfikacja wykazang w OPZ i powiadomi
Wykonawce czy przekazang propozycje przyjmuje, czy tez uzaleznia jej przyjecie od
wprowadzenia zmian;

c) Wykonawca dokona zmian, o ktérych mowa w pkt. b), w terminie nie dtuzszym niz 2 dni robocze,
i ponownie przekaze Zamawiajagcemu propozycje wydarzenia kulturalnego celem akceptacii;

d) Zamawiajgcy w terminie 1 dnia roboczego od daty przekazania przez wykonawce poprawionej
propozycji, powiadomi wykonawce o jej ostatecznej akceptacii;

e) Woykonawca moze skfadac¢ swoje propozycje Zamawiajacemu 3 razy;

w razie braku trzykrotnej akceptacji Zamawiajacego, Wykonawca przyjmie do realizacji propozycje
Zamawiajacego.

L Warunki realizacji zaméwienia:

1. Kompleksowa obstuga w zakresie wyzywienia podczas uroczystej kolacji dla uczestnikow Europejskiej
konferencji na temat jakosci w statystyce publicznej (Q2018) realizowana bedzie na podstawie zlecen
szczegbtowych Zamawiajgcego uwzgledniajacych specyfike i potrzeby, co do menu uroczystej kolacji.

2. Zamawiajgcy wymaga, aby wykonawca w taki sposob zorganizowat i wyposazyt restauracje, w ktérej
bedzie odbywata sie uroczysta kolacja, aby mogty z niej skorzysta¢ osoby niepetnosprawne. O fakcie
korzystania z positkéw przez osoby niepetnosprawne wykonawca kazdorazowo zostanie poinformowany
w zleceniu szczegotowym.

3. Za wynajem i przygotowanie restauracji oraz ogrédka do uroczystej kolacji odpowiada wykonawca.

4. W zleceniu szczegotowym Zamawiajgcy poda liczbe uczestnikéw i zakres ustugi cateringowej,
uwzgledniajgc potrzeby osob niepetnosprawnych oraz oséb posiadajgcych wymagania dietetyczne.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wskazania propozycji miejsca organizacji uroczystej kolacji.

6. Wykonawca odpowiada za podanie positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci
i zywienia.

7. Positki w formie dania na ciepto muszg by¢ gorace, gotowe do spozycia, $wieze, pierwszej jakosci,
przygotowane ze $wiezych produktéw oraz mie¢ estetyczny wyglad. W przypadku stwierdzenia przy
odbiorze positkdbw brakéw jakosciowych Iub ilosciowych $wiadczonych ustug Zamawiajgcemu
przystugiwac¢ bedzie prawo obnizenia wynagrodzenia wykonawcy.



8.

9.

Wykonawca zapewni stosowng aranzacje stolow, (kompozycje florystyczne) zgodnie z ogdlnie
przyjetymi standardami oraz zastawe i sztucce. Niedopuszczalne jest stosowanie naczyn i sztuécow
jednorazowego uzytku. Uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

Zamawiajgcy wymaga obstugi kelnerskiej, technicznej i managerskiej w liczbie zapewniajacej sprawng
obstuge spotkania jak i prowadzenia ciggtego nadzoru nad realizacjg zamowienia.

10.Zamawiajgcy zgda informowania go na biezgco o pojawiajacych sie problemach w trakcie realizacji

11.

12-

13.

14.

15.

16.

Iv.

1

2.

3.

zamowienia.

Wykonawca zobowigzany jest do sprzatnigcia pomieszczenia i usunigcia Smieci bezposrednio po
zakoriczeniu realizowanego zamdwienia.

Wykonawca jest zobowigzany do $wiadczenia ustugi cateringowej wytacznie przy uzyciu produktow
spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ((Dz.U. z 2017 r. poz. 148 t.].).

Positki nie moga by¢ wykonane z produktéw typu instant (np. zupy w proszku, sosy w proszku itp.) oraz
produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

Zamawiajgcy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostepu do wszystkich atestow na
surowce, urzgdzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane w procesie
przygotowywania i transportu positkow.

Wykonawca na zgdanie Zamawiajacego zobowigzany jest przekaza¢ pobrane prébki zywnosci
i napojéw, ktére maja by¢é serwowane podczas uroczystej kolacji oraz aktualne wyniki badan
bakteriologicznych uprawnionemu przedstawicielowi Zamawiajgcego w celu przekazania ich do
zbadania wtasciwej stacji epidemiologicznej (sanepid). Strony uzgadniaja, iz na zadanie Zamawiajacego
lista personelu obstugujgcego uroczystg kolacje, personelu przygotowujacego positki, zrédla zakupu
artykutdow spozywczych oraz proces przygotowywania positkow moga podlega¢ dodatkowej kontroli
przez Zamawiajgcego na kazdym etapie przygotowania ustugi.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich szczegotéw zleconej ustugi — na
kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkéw.

Klauzula spoteczna:

Zamawiajacy wymaga w ramach realizacji klauzuli spotecznej uwzglednienia w menu uwarunkowarn
zdrowotnych oraz aspektéw kulturowych i religijnych, ktére zostang zgtoszone przez Zamawiajgcego
w zleceniu szczegotowym, na warunkach okreslonych we wzorze umowy stanowigcym zatacznik nr 6 do
SIWZ.

Klauzula $rodowiskowa.
Zamawiajacy wymaga aby zapewniane przez Wykonawce positki, byty przygotowywane | serwowane przy
uzyciu naczyn, sztuécow i obruséw wielorazowego uzytku. Nieprzestrzeganie powyzszego warunku
bedzie skutkowac¢ natozeniem na wykonawce kar finansowych okreslonych we wzorze umowy
stanowigcym zatgcznik nr 6 do SIWZ lub rozwigzaniem Umowy przez Zamawiajacego z przyczyn lezacych
po stronie Wykonawcy.

Wielko$¢ zamowienia:

Wykonawey, z ktérym Zamawiajgcy podpisze umowe, nie przystuguje roszczenie o realizacje ustugi
w wielkosciach szacunkowych podanych przez Zamawiajacego.

Zaplanowana szacunkowa liczba positkéw moze ulec zmianie ze wzgledu na zmiane liczby uczestnikéw
kolacji.

Zamawiajgcy zastrzega, ze liczby positkébw wskazane w pkt 4 Formularza oferty sg ilosciami
szacunkowymi, stuzgcymi do skalkulowania ceny oferty, poréwnania ofert i wyboru oferty
najkorzystniejsze;.



